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1. Slowo wstepne

Niniejszym Candy Hoover Group Sri oswiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny
z Dyrektywa 2014/53/UE oraz z odpowiednimi wymogami ustawowymi (dla rynku UKCA). Petny
tekst deklaracji zgodnosci dostepny jest na stronie internetowej pod nastepujgcym adresem:
www.candy-group.com

1.1 Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

Twoje bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Przeczytaj te informacje
przed uzyciem ptyty grzewczej.

1.2 Instalacja

1.2.1 Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

¢ Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy
odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektryczne;j.

¢ Podtgczenie do dobrego systemu uziemienia jest niezbedne
| obowigzkowe.

e Zmiany w domowej instalacji elektrycznej mogg by¢ dokonywane
wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka.

¢ Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac porazenie
prgdem lub smier¢.

1.2.2 Ryzyko skaleczenia

e Uwazaj - krawedzie paneli sg ostre.
¢ Niezachowanie ostroznosci moze spowodowacC obrazenia ciata lub
skaleczenia.

1.2.3 Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

® Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed zainstalowaniem lub
uzyciem tego urzgdzenia.

¢ \W Zadnym momencie nie nalezy umieszczac na urzgdzeniu zadnych
materiatdw ani produktow palnych.

¢ Prosimy o udostepnienie tych informaciji osobie odpowiedzialnej za
instalacje urzgdzenia, poniewaz moze to obnizy¢ koszty instalaciji.

e Aby unikng¢ zagrozenia, urzadzenie nalezy zainstalowa¢ zgodnie
Z niniejszg instrukcjg montazu.

e To urzgdzenie moze byc¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione tylko
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.
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To urzgdzenie powinno by¢ podtgczone do obwodu zawierajgcego
wytacznik zapewniajgcy petne odtgczenie od zrédta zasilania.
Nieprawidtowy montaz urzgdzenia moze spowodowac uniewaznienie
gwarancji lub roszczenh z tytutu odpowiedzialnosci.

Urzgdzenie moze byc¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia
| przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub osoby nieposiadajgce
doswiadczenia ani wiedzy pod warunkiem, ze sg one pod
odpowiednim nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak bezpiecznie
obstugiwac urzgdzenie i rozumiejg zwigzane z nim zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem. Czyszczenie

| konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez dozoru.
Jesli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczenstwa
nalezy zleci¢ jego wymiane producentowi, autoryzowanemu
serwisowi lub osobom o podobnych kwalifikacjach.

Ostrzezenie: Jesli powierzchnia jest peknieta, wytgcz urzgdzenie, aby
unikng¢ ryzyka porazenia prgdem, w przypadku powierzchni ptyty
kuchennej wykonanych z ceramiki szklanej lub podobnego materiatu,
ktdre chronig czesci pod napieciem

Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, nie
powinny by¢ umieszczane na powierzchni ptyty, poniewaz mogg sie
nagrzac

Nie nalezy uzywac¢ odkurzacza parowego.

Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty grzewcze;.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego
minutnika lub niezaleznego systemu zdalnego sterowania.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowuj
przedmiotoéw na powierzchniach gotowania.

Proces gotowania musi byc¢ stale nadzorowany. Kroétki proces
gotowania musi byc¢ stale nadzorowany.

OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie kuchennej potraw z uzyciem
ttuszczu lub oleju bez nadzoru moze by¢ niebezpieczne i spowodowac
pozar. NIGDY nie prébuj gasic ognia wodg. Nalezy wytgczyé
urzgdzenie, a nastepnie zakry¢ ptomien, na przyktad pokrywkag lub
kocem gasniczym.
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1.3 Obstuga i konserwacja

1.3.1 Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

¢ Nie gotuj na zepsutej lub peknietej ptycie kuchennej. Jesli
powierzchnia ptyty kuchennej ztamie sie lub peknie, natychmiast
wylacz urzadzenie za pomocg zasilania sieciowego (wytgcznik
Scienny) i skontaktuj sie z wykwalifikowanym technikiem.

® Przed czyszczeniem lub konserwacjg wytacz ptyte kuchenng przy
Scianie.

¢ Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac porazenie
pragdem lub smierc.

1.3.2 Zagrozenie zdrowia

¢ To urzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa
elektromagnetycznego.

e Jednak osoby z rozrusznikami serca lub innymi implantami
elektrycznymi (takimi jak pompy insulinowe) muszg skonsultowac sie
z lekarzem lub producentem implantu przed uzyciem tego
urzadzenia, aby upewnic sie, ze ich implanty nie bedg narazone na
dziatanie pola elektromagnetycznego.

¢ Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac smierc.

1.3.3 Zagrozenie goraca powierzchnia

e Podczas uzytkowania dostepne czesci tego urzgdzenia nagrzewajg
sie na tyle, ze mogg spowodowac oparzenia.

¢ Nie pozwdl, aby Twoje ciato, ubranie lub jakikolwiek przedmiot inny
niz odpowiednie naczynia kuchenne stykaty sie ze szktem
indukcyjnym, dopoki powierzchnia nie ostygnie.

e Trzymaj z dala od dzieci.

e Uchwyty garnkéw mogag by¢ gorace w dotyku. Sprawdz, czy uchwyty
garnkow nie wystajg poza inne wtgczone pola grzejne. Dopilnuj, aby
uchwyty byly poza zasiegiem dzieci.

¢ Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac oparzenia.

1.3.4 Ryzyko skaleczenia

e Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyt kuchennych jest
odstoniete, gdy ostona bezpieczenstwa jest schowana. Uzywaj
Z najwyzszg ostroznoscig i zawsze przechowuj bezpiecznie i poza
zasiegiem dzieci.
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Niezachowanie ostroznosci moze spowodowacé obrazenia ciata lub
skaleczenia.

1.3.5 Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.
Kipienie powoduje dymienie i ttuste wycieki, ktore mogg sie zapalic.
Nigdy nie uzywaj urzgadzenia jako powierzchni do pracy Ilub
przechowywania.

Nigdy nie zostawiaj zadnych przedmiotéow ani przyborow na
urzadzeniu.

W poblizu urzgdzenia nie nalezy umieszczac ani pozostawiac¢ zadnych
przedmiotéw, ktére mozna namagnesowac (np. karty kredytowe, karty
pamieci) lub urzadzen elektronicznych (np. komputeréw, odtwarzaczy
MP3), poniewaz ich pole elektromagnetyczne moze mie¢ na nie
wplyw.

Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do ogrzewania Ilub ogrzewania
pomieszczenia.

Po uzyciu zawsze wytgczaj pola grzejne i ptyte grzejng zgodnie

z opisem w niniejszej instrukcji (tj. za pomocg przyciskéw
dotykowych). Nie nalezy polega¢ na funkcji wykrywania naczynia

w celu wytgczenia stref gotowania po zdjeciu naczyn.

Nie pozwalaj dzieciom bawic¢ sie urzgdzeniem, siadac, stac lub
wspinac sie po nim.

Nie przechowuj przedmiotdw interesujgcych dla dzieci w szafkach
nad urzadzeniem. Dzieci wchodzgce na ptyte kuchenng moga
odniesS¢ powazne obrazenia.

Nie zostawiaj dzieci samych lub bez opieki w obszarze, w ktorym jest
uzywane urzadzenie.

Dzieci lub osoby z niepetnosprawnoscig, ktdra ogranicza ich
zdolnos¢ do obstugi urzgdzenia, powinny mie¢ odpowiedzialng

| kompetentng osobe, ktora poinstruuje je w zakresie jego obstugi.
Instruktor powinien mie¢ pewnosc¢, ze moze uzywac urzgdzenia bez
zagrozenia dla siebie i swojego otoczenia.

Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia, chyba ze
jest to wyraznie zalecane w instrukcji. Wszystkie inne czynnosci
serwisowe powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego
technika.

Nie ktadz ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotow na ptyte kuchenna.
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¢ Nie stawaj na ptycie kuchennej.

¢ Nie uzywaj garnkow z nierownymi krawedziami ani nie przeciggaj
naczyn po powierzchni szkta indukcyjnego, poniewaz moze to
porysowac szkto.

¢ Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj druciakdéw ani innych
szorstkich srodkow czyszczgcych, poniewaz mogg one porysowac
szkto indukcyjne.

e Urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku domowego oraz do innych
podobnych zastosowan, takich jak: - kuchnie dla personelu
w sklepach, biurach i innych miejscach pracy; -gospodarstwa,;
-przez klientow w hotelach, motelach i innych miejscach
mieszkalnych; -pensjonatach.

e OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne cze$ci nagrzewajg sie
podczas uzytkowania.

e Nalezy uwazac, aby nie dotyka¢ elementow grzejnych.

e Dzieci ponizej 8 roku zycia nie powinny mie¢ dostepu do urzgdzenia,
chyba ze sg pod statym nadzorem.

Gratulujemy zakupu nowej ptyty indukcyjnej.

Zalecamy poswiecenie troche czasu na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi / instalacji, aby w petni
zrozumie¢, jak prawidtowo jg zainstalowac i obstugiwac.

Aby zainstalowac, przeczytaj sekcje dotyczaca instalaciji.

Przed uzyciem przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje dotyczgce bezpieczenstwa i zachowaj niniejszg
instrukcje obstugi / instalacji do wykorzystania w przysztosci.

2. Wprowadzenie do produktow

2.1 Widok z gory

Maks. 2000/3200 W
Maks. 2000/3200 W
Maks. 3000/3600 W
Maks. 1400/2000 W
Maks. 3000/3600 W
Ptyta szklana

Panel sterowania

W
Nog,wdhE
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2.2 Przeglad wyswietlacza dotykowego

POLSKI

1

. Sterowanie mocg strefy grzewczej
. Kontrola WL./WYL.

. Przycisk Blokady

. Przesun menu w dot

. Cook with me

345
2.3 Teoria dziatania

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia gotowania. Dziata na
zasadzie wibracji elektromagnetycznych, generujgc ciepto bezposrednio w garnku, a nie posrednio poprzez
ogrzewanie szklanej powierzchni. Szkto nagrzewa sie tylko dlatego, ze oddziatuje na nie goraca patelnia.

%999 5

zelazny garnek

obwod magnetyczny

— ptyta ze szkta ceramicznego
| Bes], K [EESl+——
| |

grzatka indukcyjna
v__¢' ' _s——— prady indukowane

2.4 Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej

® Przeczytaj ten przewodnik, zwracajgc szczegdlng uwage na sekcje ,Ostrzezenia dotyczgce bezpieczenstwa”.
¢ Usun wszelkie folie ochronne, ktére mogg nadal znajdowac¢ sie na Twojej ptycie indukcyjnej.

2.5 Specyfikacjatechniczna

Plyta do gotowania HAMTSJ86TFTCF/1
Strefy gotowania 4 strefy

Napiecie zasilania 220-240V~ 50Hz lub 60Hz
Zainstalowana moc elektryczna 7400 W

Rozmiar produktu DxSxW (mm) 800X520X56

Wymiary do zabudowy AxB (mm) 750X480

Waga i wymiary sg przyblizone. Poniewaz nieustannie dgzymy do ulepszania naszych produktéw, mozemy zmienic
specyfikacje i projekty bez wczesniejszego powiadomienia.
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3. Dzialanie produktu

3.1 Panel obstugi dotykowej

Elementy sterujgce reagujg na dotyk, wiec nie musisz naciskac.
Uzyj opuszka palca, a nie jego czubka.

¢ Upewnij sie, ze elementy sterujgce sg zawsze czyste, suche i nie zakrywajg ich zadne przedmioty (np. przybory
kuchenne lub sciereczka). Nawet cienka warstwa wody moze utrudni¢ obstuge elementéw sterujgcych.

- L

v X

3.2 Wyboér odpowiedniego naczynia

indukcyjnego. Poszukaj symbolu indukcji na opakowaniu lub na dnie
naczynia.
® Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynie jest odpowiednie, przeprowadzajgc test 3
magnesu. Przesun magnes w kierunku podstawy naczynia. Jesli zostanie =
przyciggniety, patelnia nadaje sie do indukciji.
¢ Jesli nie masz magnesu:
Wilej troche wody do naczynia, ktére chcesz sprawdzié.
Jesli na ekranie nie wyswietla sie ,U”, a woda sie nagrzewa, naczynie jest odpowiednie.
Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatéw nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna, aluminium lub
miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i naczynia ceramiczne.

2 e Uzywaj wylgcznie naczyn z dnem przystosowanym do gotowania

LA

Nie uzywaj naczyn z nieréownymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.

XX L7

Upewnij sie, ze podstawa patelni jest gtadka, ptasko przylega do szyby i ma taki sam rozmiar jak strefa
gotowania. Uzywaj naczyn o $rednicy rownej wymiarowi grafiki wybranej strefy. Uzywajac nieco szerszego
naczynia, energia zuzyta zostanie z maksymalng wydajnoscia. Jesli uzywasz mniejszych naczyn, wydajnos¢
moze by¢ mniejsza niz oczekiwana. Garnek mniejszy niz 80 mm moze zostac niewykryty przez plyte. Zawsze
wysrodkuj patelnie na strefie gotowania.

Zawsze zdejmuj patelnie z ptyty indukcyjnej - nie przesuwaj, bo moga porysowac szkfo.

F W
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Wybér naczyn do gotowania

%

Smazenie na Stal Zelazna Zelazny Czajnik Naczynie do
oleju zelaznym nierdzewna patelnia czajnik emaliowany ze gotowania
stali nierdzewnej emaliowane

[

Zelazna ptyta
Mozesz mie¢ wiele réznych naczyn do gotowania

1. Ta plyta indukcyjna moze identyfikowaé rézne naczynia do gotowania, ktére mozna
przetestowac jedng z nastepujgcych metod:
Postaw naczynie na strefie gotowania. Jesli odpowiednie pole grzejne wyswietla poziom
mocy, naczynie jest odpowiednie. Jesli ,U” miga, naczynie nie nadaje sie do uzytku
z ptytg indukcyjna.

2. Przytrzymaj magnes na naczyniu. Jesli magnes jest przyciggany do naczynia, nadaje sie
ono do uzytku z ptytg indukcyjna.
Uwaga: Podstawa naczynia musi zawiera¢ materiat magnetyczny.
Musi mie¢ ptaskie dno o Srednicy zgodnie z tabelg 1 ponizej.

3. Nalezy uzywa¢ wytgcznie ferromagnetycznych naczyn kuchennych wykonanych ze stali
emaliowanej, zeliwa lub stali nierdzewnej, ale kompatybilnych z indukcjg

4. Uzywacé naczyn, ktérych srednica obszaru ferromagnetycznego (podstawy naczynia)
miesci sie w zakresie wymiaréw podanych w ponizszej tabeli. (Tabela 1)
- Jesli uzywasz mniejszych garnkéw, moze to wpltyngé na wydajnosc
- Jesli uzyjesz garnkéw o srednicy mniejszej niz wskazana w tabeli 1, mogg one nie

zostac wykryte

W zaleznosci od wymiaru strefy mozna zastosowaé garnki o roznych srednicach, jak na zdjeciu

ponizej:
- - —
a =
< b
d (@140 p o {2180 ) b (e210) =D

\ ' /
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5. Jesli czes¢ ferromagnetyczna przykrywa tylko cze$¢ dna naczynia, nagrzeje sie tylko obszar
ferromagnetyczny, a pozostata cze$¢ dna moze nie nagrzac sie do temperatury wystarczajgcej
do gotowania.

6. Jesli obszar ferromagnetyczny nie jest jednorodny, ale zawiera inne materiaty, takie jak
aluminium, moze to wptyngé na nagrzewanie sie i wykrywanie naczynia.

Jesli podstawa naczynia jest podobna do przedstawionej na zdjeciach ponizej, nie mozna wykry¢

naczynia.

Srednica dna naczyn indukcyjnych
Strefa gotowania Minimum Maksimum
li2 100 220
3 190 280
4 80 140
Strefa Flexing 100 220*400

PowyZzsze moze sie r6zni¢ w zaleznosci od rozmiaru naczynia i materiatu, z ktérego jest wykonany.
3.3 Uzycie

3.3.1 Rozpocznij pieczenie

Dotknij przycisku WE./WYL. przez trzy sekundy. Po wigczeniu
brzeczyk wyemituje jeden sygnat dzwiekowy, wigczy sie ekran CD
dotykowy, a ptyta indukcyjna przejdzie w stan gotowosci. ‘ ]

Umies¢ odpowiednig patelnie na strefie gotowania, ktérej chcesz
uzyc.

» Upewnij sie, ze dno naczynia i powierzchnia strefy gotowania sg
czyste i suche.
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Dotkniecie suwaka strefy grzewczej spowoduje wyswietlenie ekranu
ustawionej mocy.

N
n
_
@)
o

Wybierz zgdany poziom mocy za pomocg poziomego suwaka lub
naciskajgc przyciski bezposrednie w dolnej czesci wyswietlacza.

1. Roztapianie
2. Podtrzymywanie temperatury
3. Gotowanie na wolnym ogniu
4. Gotowanie

Jesli ekran wyswietla U

To znaczy ze:

* nie ustawites naczynia na wtasciwej strefie gotowania lub

® naczynie, ktérego uzywasz, nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub

® naczynie jest za mate lub nieprawidtowo wysrodkowane w strefie gotowania.
Grzanie nie rozpocznie sie, jesli w strefie gotowania nie ma odpowiedniego naczynia.
Wyswietlacz wytgczy sie automatycznie po 2 minucie, jesli nie zostanie na nim umieszczony odpowiedni
garnek.

3.3.2 Zakoncz gotowanie

Mozesz zatrzymac gotowanie w dwoch réznych trybach:

1. Wybierz strefe aktywng i recznie ustaw poziom mocy na ,0”
za pomocg poziomego suwaka.

2. Przesun palcem w lewo lub w prawo (w lewo dla stref po
lewej stronie, w prawo dla stref po prawej), az pojawi sie ,Xx”,
a nastepnie nacisnij go, aby zatrzymac gotowanie.

Lub wytgcz strefe gotowania, przesuwajgc palcem w lewo

i dotykajac>< w strefie aktywnej, aby zatrzymaé gotowanie.

Wytgcz catg ptyte grzejna, dotykajgc przycisku WE./WYL.

Uwazaj na gorgce powierzchnie

Symbol ,H” pojawi sie na obszarach gotowania, wskazujac,
ze strefa jest gorgca. Symbol pozostanie widoczny, dopoki
powierzchnia nie ostygnie do bezpiecznej temperatury.
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3.3.3 Korzystanie z funkcji Boost

Aktywacja funkcji Boost

Dotknij przycisku suwaka strefy grzewczej

Przesun palcem w lewo, az pojawi sie ,B”, i dotknij \/

Anuluj funkcje Boost

Dotknij przycisku suwaka strefy grzewczej, dla ktérej chcesz
anulowac¢ funkcje Boost. Wybierz poziom inny niz ,B”.

Wytacz strefe gotowania, przesuwajgc palcem w lewo na
aktywnej strefie, aby zatrzymacé gotowanie.

¢ Funkcja moze dziata¢ w dowolnej strefie gotowania.
¢ Po 5 minutach strefa grzejna powraca do swojego pierwotnego ustawienia.
¢ Jesli pierwotne ustawienie grzania jest rowne 0, po 5 minutach nastgpi powr6t do 14.

3.3.4 Kontrola menu

Jak wejs¢ do kontroli Menu

Po prostu przesun w dot cienka linie na Srodkowym ekranie.
| wejdz do sterowania menu.

3.3.5 Elastyczny obszar

e Obszar ten moze by¢ uzywany jako pojedyncza strefa lub jako cztery rézne strefy, w zaleznosci od potrzeb
gotowania w dowolnym momencie.

e Elastyczny obszar sktada sie z czterech niezaleznych grzatek, kiére mogg by¢ kontrolowane oddzielnie.
Podczas pracy jako pojedyncza strefa czes$¢, ktéra nie jest przykryta naczyniem, jest automatycznie wytgczana
po jednej minucie.

¢ Aby zapewni¢ prawidtowe rozprowadzanie ciepta, naczynia powinny by¢ prawidtowo umieszczone:

- Na dowolnym obszarze, gdy naczynie ma od 80 do 200 mm.

- Na duzym obszarze, gdy naczynie jest wieksze niz 200 mm.
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Jako jedna duza strefa

Aby aktywowac elastyczny obszar jako pojedynczg duzg strefe, po
prostu przesun kontrolke menu w dot i wybierz kontrolke elastycznego
obszaru.

Ustawienie mocy dziata jak kazdy inny normalny obszar.

Jesli garnek zostanie przesuniety z przodu na tylng czesc¢ (lub odwrotnie), elastyczny obszar automatycznie
wykrywa nowg pozycje, zachowujgc te samg moc.

Aby dodac kolejny garnek, wytacz obszar Elastyczny, naciskajgc dedykowany przycisk, aby wykry¢ naczynie.

Jako cztery niezalezne strefy

Aby uzy¢ obszaru elastycznego jako czterech réznych stref z dwoma réznymi ustawieniami mocy, nie aktywuj
sterowania obszarem elastycznym.

Przyktady prawidtowego i nieprawidtowego rozmieszczenia naczyn

=0

v

3.3.6 Varycook

Ten obszar moze ustawi¢ moc zgodnie z pozycjg garnka.

Jesli garnek znajduje sie na dole elastycznego obszaru, moc jest ustawiona na poziom 2.
Jesli garnek znajduje sie na Srodku elastycznego obszaru, moc jest ustawiona na poziom 10.
Jesli garnek znajduje sie na gorze elastycznego obszaru, moc jest ustawiona na poziom 14.

Varycook

Aby aktywowac obszar Varycook, po prostu przesun w dét kontrolke
menu i wybierz kontrolke Varycook.

Przesunh pozycje garnka, moc zmieni sie automatycznie

Anuluj Varycook

Nacisnij kontrolke elastycznego obszaru, aby wytgczy¢ strefe gotowania.
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3.3.7 Blokada wyswietlacza dotykowego

e Mozna zablokowa¢ elementy sterujgce, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu (np. przypadkowemu wigczeniu

przez dzieci pdl grzejnych).
Gdy elementy sterujgce sa zablokowane, wszystkie elementy sterujgce z wyjgtkiem sterowania WL./WYL. sg

wylgczone.
Aby zablokowa¢ sterowanie
Dotknij i przytrzymaj przycisk blokady E] przyciskow Screnfock scihv
przez chwile.

~, Screen lock is active
Press [ 7] button for 3 seconds to disable it

Aby odblokowac¢ sterowanie

Dotknij i przytrzymaj przycisk blokady przyciskéw przez chwile.

Gdy ptyta jest w trybie blokady, wszystkie elementy sterujgce sg wytaczone, z wyjgtkiem WE./WYL. (D

ptyte indukcyjng mozna zawsze wylgczy¢ za pomoca przetgcznika WE./WYL @ W sytuacji awaryjnej,
ale w nastepnej operacji nalezy najpierw odblokowac ptyte.

3.3.8 Tryb wstrzymania

e Mozesz wstrzymac ogrzewanie zamiast wytgczac ptyte.
po wigczeniu pauzy wszystkie aktywne obszary gotowania sg ustawione w trybie pauzy

Aby przejs¢ do trybu wstrzymania

Aby aktywowac tryb pauzy, po prostu przesuh w dot
kontrolke menu i wybierz kontrolke trybu pauzy.

Aby wyjs¢ z trybu wstrzymania

Aby dezaktywowac tryb pauzy, po prostu przesun kontrolke menu w dét i ponownie wybierz kontrolke trybu
pauzy.

Q Gdy ptyta jest w trybie pauzy, zawsze mozesz wytgczy¢ ptyte indukcyjng za pomocg przycisku WE./WYL
@ kontrole w nagtym przypadku. Ptyta wytgczy sie po 10 minutach, jesli nie wytgczysz trybu pauzy.

3.3.9 Funkcja zarzadzania energia

* Mozesz ustawi¢ maksymalny poziom mocy dla ptyty indukcyjnej, wybierajgc rézne zakresy mocy.

Piyty indukcyjne sg w stanie automatycznie sie ogranicza¢, aby pracowaé na nizszym poziomie mocy, aby
unikngc¢ ryzyka przecigzenia.

203



Aby aktywowac tryb zarzadzania energig, po prostu

POLSKI

przesun palcem w doét kontrolki menu i wybierz
Nastepnie wybierz kontrole trybu zarzadzania energia.

Settings

[~ %—l

=LA
NETWORK POWER
SETTINGS MANAGEMENT

Aby przej$¢ na inny poziom

Dostepnych jest 5 pozioméw mocy, od ,2,5kW” do

.1, 4KW”. Przesun i wybierz jeden z nich i dotknij \/
»2,9kW”: maksymalna moc to 2,5kW.
»3,9kW”: maksymalna moc to 3,5kW.
»4,5kW”: maksymalna moc to 4,5kW.
»9,9kW”: maksymalna moc to 5,5 kW.
- ,4KW”: maksymalna moc to 7,4 kW.

3.3.10 Przycisk minutnika

Ustaw jedng strefe

Dotkng¢ suwaka strefy grzewczej i wybra¢ sterowanie czasowe.

Ustaw czas, dotykajgc przycisku minutnika.

Gdy czas zostanie ustawiony, odliczanie rozpocznie sie natychmiast.

Po wygasnieciu minutnika gotowania odpowiednia strefa grzejna
zostanie automatycznie wytgczona. H

0

(% 00:00

& Inne pola grzejne beda nadal dziatac, jesli zostaty wczesniej wtgczone.
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3.3.11 Domysline czasy pracy

Automatyczne wytgczanie to funkcja zabezpieczajaca Twojej ptyty indukcyjnej. Wytacza sie automatycznie, jesli
kiedykolwiek zapomnisz wytgczy¢ gotowanie. W ponizszej tabeli przedstawiono domysine czasy pracy dla réznych
poziomow mocy:

Poziom mocy

Domyslny licznik czasu pracy (godzina) 8

Poziom mocy 10 11 12 13 14
Domysiny licznik czasu pracy (godzina) 4 4 4 2 2

Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna moze natychmiast przerwac ogrzewanie, a ptyta automatycznie wytgczy sie
po 2 minutach.

A Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowac sie z lekarzem przed uzyciem tego urzadzenia.

3.3.12 Cook with me

Przede wszystkim nalezy pobra¢ aplikacje hOn i zainstalowac jg na swoim urzgdzeniu przenosnym. Nastepnie
zarejestruj swojg ptyte indukcyjna.

Szczegotowe informacje znajduja sie w zatgczniku.

Aby wykonac¢ parowanie miedzy ptytg a aplikacjg, uzyj nastepujgcego procesu:

Jak ustawi¢ Cook with me

Aby sparowacé ptyte grzejng z aplikacja, przesun kontrolke menu w doét
i wybierz kontrole ustawien.

wybierz kontrolke ustawien sieciowych.

wybierz potgczenie z kontrolg aplikacji.

Settings

l_ép
L]
NETWORK POWER
SETTINGS MANAGEMENT

Skonfiguruj sie¢ w APP za pomoca urzgdzenia przenosnego.

Network settings

Connect with App

Jesli potgczenie miedzy piytg grzejng a aplikacjg APP powiodto sie,
przycisk Wi-Fi zaswieci sie.

Network settings

Wifi

Reset network settings
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Pobierz aplikacje

POLSKI

#  Available on the
‘ App Store o EXPLORE IT ON
GETITON g AppGallery

» Google Play

3.3.13 Funkcje specjalne

& & S

Roztapianie Podtrzymywanie gotowanie na  Gotowanie
temperatury wolnym ogniu

Jak ustawi¢ funkcje specjalng?

Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej. Dotknij zadanej funkciji.

Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia ikona.

(®15:30

4. Wskazéwki dotyczace gotowania

& Zachowaj ostrozno$¢ podczas smazenia, poniewaz olej i tluszcz nagrzewajg sie bardzo szybko,
szczegolnie jesli uzywasz PowerBoost. W ekstremalnie wysokich temperaturach olej i thuszcz zapalg sie
samoczynnie, co stwarza powazne ryzyko pozaru.

4.1 Porady dotyczace gotowania

Gdy zywnos¢ sie zagotuje, zmniejsz ustawienie temperatury.

Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszczedza energie poprzez zatrzymywanie ciepta.
Zminimalizuj ilos¢ ptynu lub ttuszczu, aby skroci¢ czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie i zmniejsz ustawienie, gdy potrawa sie rozgrzeje.

4.1.1 Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

e Gotowanie na wolnym ogniu nastepuje ponizej temperatury wrzenia, okoto 85°C, kiedy bgbelki od czasu do
czasu unoszg sie na powierzchnie gotujgcego ptynu. Jest kluczem do pysznych zup i delikatnych gulaszu,
poniewaz smaki rozwijajg sie bez rozgotowywania potraw. Powiniene$ réwniez gotowac sosy na bazie jajek
i zageszczone maka ponizej temperatury wrzenia.

¢ Niektdére zadania, w tym gotowanie ryzu metoda absorpcji, mogg wymagac ustawienia wyzszego niz najnizsze,
aby zapewni¢ prawidtowe ugotowanie zywnosci w zalecanym czasie.
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4.1.2 Pieczony stek

Aby ugotowaé soczyste, aromatyczne steki:

1.
2.
3.

4,

5.

Odstaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed gotowaniem.

Podgrzej patelnie z ciezkg podstawa.

Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop niewielkg ilos¢ oleju na rozgrzang patelnie, a nastepnie potéz mieso
na rozgrzang patelnie.

Obro¢ stek tylko raz podczas smazenia. Doktadny czas smazenia bedzie zalezat od grubosci steku i tego, jak
chcesz go przyrzadzi¢. Czasy mogg sie waha¢ od okoto 2-8 minut na strone. Nacisnij stek, aby ocenic, jak jest
upieczony — im bardziej jedrny, tym bardziej ,dobrze wysmazony”.

Pozostaw stek na kilka minut na cieptym talerzu, aby sie rozluznit i zmiekt przed podaniem.

4.1.3 Do smazenia metoda stir-frying

. Wybierz kompatybilny z indukcja ptaski wok lub duzg patelnie.

Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie metodg stir-frying powinno by¢ szybkie. Jesli gotujesz duze
ilosci, gotuj jedzenie w kilku mniejszych partiach.

Rozgrzej krotko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

Najpierw ugotuj mieso, odtdz je na bok i trzymaj w cieple.

Podsmaz warzywa metodg stir-frying. Gdy sg gorace, ale nadal chrupigce, ustaw strefe gotowania na
nizszym poziomie, wt6z mieso z powrotem na patelnie i dodaj sos.

Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewnic sie, ze sg podgrzane.

Podawaj od razu.

4.2 Wykrywanie matych przedmiotéw

W przypadku pozostawienia na ptycie naczynia nieodpowiedniego rozmiaru lub niemagnetycznego naczynia
(np. aluminium) lub innego matego przedmiotu (np. noza, widelca, klucza), ptyta automatycznie przechodzi w stan
czuwania po 1 minucie. Wentylator bedzie utrzymywat gotowanie na ptycie indukcyjnej jeszcze przez 1 minute.

5. Ustawienia ogrzewania

Ponizsze ustawienia sg tylko wskazéwkami. Doktadne ustawienie bedzie zaleze¢ od kilku czynnikéw, w tym
naczynia i ilosci przyrzadzanej potrawy. Eksperymentuj z ptytg indukcyjna, aby znalez¢ ustawienia, ktore
najbardziej Ci odpowiadaja.

Ustawienia Stosownos¢

podgrzewania

1-2 ¢ delikatne podgrzewanie niewielkich ilosci jedzenia
® topienie czekolady, masta i potraw, ktére tatwo przypalié¢
e delikatne gotowanie
[ ]

powolne ocieplenie

3-5 * odgrzewanie
szybkie gotowanie
e gotowanie ryzu

6-11 e nalesniki

12 - 13 ® smazenie
gotowanie makaronu

14/P podsmazanie
pieczenie
doprowadzenie zupy do wrzenia

gotowanie wody
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6. Pielegnacjai czyszczenie

Co?

W jaki sposéb?

Wazne!

Codzienne
zabrudzenia na szkle
(odciski palcow,
slady, plamy po
jedzeniu lub plamy na
szkle nie od cukru)

1. Wylacz zasilanie ptyty grzewczej.

2. Zastosuj $rodek do czyszczenia ptyt
kuchennych, gdy szkio jest jeszcze
ciepte (ale nie gorace!)

3. Optucz i wytrzyj do sucha czystg
szmatka lub recznikiem papierowym.

4. Wigcz ponownie zasilanie ptyty
grzejnej.

Gdy zasilanie piyty grzewczej jest
wytgczone, wskaznik »gorace;j
powierzchni” nie pojawia sig, ale strefa

grzewcza moze by¢ nadal goragca!
Zachowaj szczegolng ostroznosc.
Mocne zmywaki, niekiére nylonowe

czysciki i zrace / Scierne srodki czyszczace
mogg zarysowacC szklo. Zawsze czytaj
etykiete, aby sprawdzi¢, czy twoj srodek
czyszczacey lub czyscik jest odpowiedni.
Nigdy nie zostawiaj pozostatosci Srodkéw
czyszczacych na ptycie kuchennej: szkto
moze sie poplamic.

Kipi, topi sie i gorgce
stodkie ptyny
rozlewajg sie po

Usun je natychmiast za pomocg szpatutki,
noza do palet lub skrobaka z zyletkg
odpowiedniego do kuchenek ze szkta

Jak najszybciej usuwaj plamy
pozostawione przez roztopione i stodkie
jedzenie lub wycieki. Pozostawione na

dotykowe elementy
sterujgce

2. Wytrzyj rozlany ptyn szmatkag

3. Przetrzyj obszar dotykowy czystg
wilgotng gabka lub szmatka.

4. Wytrzyj obszar catkowicie do sucha
recznikiem papierowym.

5. Wigcz ponownie zasilanie ptyty
grzejnej.

szkle indukcyjnego, ale uwazaj na gorgce szkle do ostygniecia mogg by¢ trudne do
powierzchnie stref gotowania: usuniecia lub nawet trwale uszkodzi¢
1. Wylgcz ptyte grzejng przy scianie. szklang powierzchnie.
2. Trzymaj ostrze lub naczynie pod kgtem Ryzyko  skaleczenia: kiedy ostona
30° i zdrap zabrudzenie lub rozlej ptyn bezpieczenstwa jest schowana, ostrze
na chtodny obszar ptyty kuchenne;j. skrobaka jest ostre jak brzytwa. Uzywaj z
3. Wyczys¢ zabrudzenie lub zbierz najwyzszg  ostroznoscia i  zawsze
rozlany ptyn sciereczkg do naczyn lub przechowuj bezpiecznie i poza zasiegiem
recznikiem papierowym. dzieci.
4. Wykonaj czynnos$ci od 2 do 4 z czesci
,Codzienne zabrudzenie szkta”
powyzej.
Przecieki na 1. Wylgcz zasilanie ptyty grzewcze;j. Ptyta moze wydawac sygnat dzwiekowy

i wylgczac sie, a przyciski dotykowe mogg
nie dziata¢, gdy jest na nich ptyn. Przed
ponownym wigczeniem ptyty upewnij sie,
ze obszar sterowania dotykowego zostat
wytarty do sucha.
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7. Wskazowki i porady

Problem

Potencjalne przyczyny

Co robié¢

Nie mozna wigczy¢ plyty
indukcyjnej.

Brak pradu.

Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest
podfgczona do zasilania i wigczona.
Sprawdz, czy w Twoim domu lub okolicy
nie ma przerwy w dostawie pradu. Jesli
sprawdzite$ wszystko, a problem nadal
wystepuje, wezwij wykwalifikowanego
technika.

Przyciski dotykowe nie
reaguja.

Elementy sterujgce sg zablokowane.

Odblokowuj elementy sterujgce. Instrukcje
znajdujg sie w sekgcji ,Korzystanie z ptyty
indukcyjnej”.

Sterowanie dotykowe jest
trudne w obstudze.

Na elementach sterujgcych moze
znajdowac sie niewielka warstwa
wody lub mozesz dotykac elementow
sterujgcych czubkiem palca.

Upewnij sie, ze obszar sterowania
dotykowego jest suchy i dotykaj
elementoéw sterujgcych opuszkiem palca.

Szyba jest porysowana.

Naczynia o szorstkich krawedziach.

Uzyto nieodpowiedniej szorujacej
szmatki lub srodkéw czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim i gtadkim dnem.
Zobacz ,Wybér odpowiedniego naczynia”.

Zobacz ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Niektore patelnie wydajg
trzaski lub Kliki.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczynia (warstwy
réznych metali wibrujg w rézny
sposob).

Jest to normalne w przypadku naczyn
kuchennych i nie oznacza usterki.

Piyta indukcyjna wydaje
ciche brzeczenie, gdy jest
uzywana na wysokim
poziomie mocy.

Jest to spowodowane technologig
gotowania indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas powinien sie
wyciszy¢ lub catkowicie znikngé po
Zmniejszeniu mocy grzania.

Hatas wentylatora dochodzi
z ptyty indukcyjne;.

Wiaczyt sie wentylator chtodzgcy
wbudowany w ptyte indukcyjna, aby
zapobiec przegrzaniu elektroniki.
Moze nadal dziata¢ nawet po
wylgczeniu ptyty indukcyjnej.

Jest to normalne i nie wymaga zadnych
dziatan. Nie wytagcza¢ zasilania ptyty
indukcyjnej przy $cianie podczas pracy
wentylatora.

Naczynia nie nagrzewaja sie
i nie pojawiajg sie na
wyswietlaczu.

Ptyta indukcyjna nie moze wykryé
naczynia, poniewaz nie nadaje sie do
gotowania indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz jest za mate dla
pola grzejnego lub nie jest
odpowiednio wysrodkowane na nim.

Uzywaj naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Zobacz rozdziat
»Wybor odpowiedniego naczynia”.
Wysrodkuj patelnie i upewnij sie, ze jej
podstawa odpowiada wielkosci strefy
gotowania.

Ptyta indukcyjna lub strefa
grzejna niespodziewanie sie
wytgczyly, rozlega sie sygnat
dzwiekowy i wyswietla sie
kod btedu (zwykle na
przemian z jedng lub dwiema
cyframi na wyswietlaczu
timera gotowania).

Usterka techniczna.

Prosze zanotuj litery i cyfry btedow,
wytacz zasilanie ptyty indukcyjnej na
Scianie i skontaktuj sie z
wykwalifikowanym technikiem.
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8. Wyswietlanie i kontrola awarii

Ptyta indukcyjna wyposazona jest w funkcje autodiagnostyki. Dzigki temu testowi technik jest w stanie sprawdzi¢
dziatanie kilku elementow bez demontazu lub zdejmowania ptyty z powierzchni robocze;j.

Usuwanie usterek

1) Kod btedu pojawia sie podczas korzystania przez klienta z & Solution;

Kod btedu Problem Rozwiagzanie
Automatyczne odzyskiwanie
EL Napiecie zasilania jest nizsze od napiecia
Znamionowego. Sprawdz, czy zasilanie jest normalne.
EH Napiecie zasilania jest wyzsze od napiecia Wiacz urzadzenie po tym, jak zasilanie
Znamionowego. zostanie przywrocone.
Poczekaj, az temperatura ptyty ceramiczne;j
. . . . | wrdci do normy.
C1 Wysoka temperatura czujnika ptytki ceramiczne;j. Dotknij przycisku ,WE./WYE.”, aby ponownie
uruchomi¢ jednostke.
Poczekaj, az temperatura IGBT wroci do
normy.
c2 Wysoka temperatura IGBT. Dotknij przycisku ,WE./WYL.”, aby ponownie
uruchomi¢ jednostke. Sprawdz, czy wentylator
dziata ptynnie; jesli nie, wymien wentylator.
Poczekaj, az temperatura ekranu wréci do
ET Wysoka temperatura ekranu normy.
y P ' Dotknij przycisku ,WE./WYL.”, aby ponownie
uruchomi¢ jednostke.
Brak automatycznego odzyskiwania
E2 Awaria czujnika temperatury ptytki ceramiczne;j -
zwarcie.
E1 Awaria czujnika temperatury plytki ceramicznej -- | Sprawdz potgczenie lub wymien czujnik
otwarty obwdd. temperatury ptytki ceramicznej.
E7 Awaria czujnika temperatury ptytki ceramicznej-
nieprawidtowe
E4 Awaria czujnika temperatury IGBT--zwarcie.
E3 Awaria czujnika temperatury IGBT-- otwarty Wymien plyte zasilajaca.
obwad.
UE Potgczenie miedzy ptytg wyswietlacza a ptyta Sprawdz potgczenie miedzy ptytg
gtéwng jest uszkodzone wyswietlacza a ptytg gtéwna.
UE Potgczenie miedzy ptytg wyswietlacza a ekranem | Sprawdz potgczenie miedzy ptytg
jest uszkodzone. wyswietlacza a ptytg gtéwna.
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2) Konkretna awaria i rozwigzanie

Awaria

Problem

Rozwigzanie A

Rozwigzanie B

Dioda LED nie $wieci sig, gdy
urzgdzenie jest podtgczone.

Brak zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka jest
dobrze zamocowana w
gniazdku i czy gniazdko
dziata.

Awaria dodatkowej ptyty
zasilajacej i ptyty
wyswietlacza.

Sprawdz potgczenie.

Dodatkowa ptyta
zasilajgca jest
uszkodzona.

Wymienh dodatkowg ptytke
zasilajgca.

Plyta wyswietlacza jest
uszkodzona.

Wymienh ptyte wyswietlacza.

Niektore przyciski nie dziatajg
lub wyswietlacz LED nie
dziata normalnie.

Ptyta wyswietlacza jest
uszkodzona.

Wymien ptyte wyswietlacza.

Wskaznik trybu gotowania
zapala sie, ale ogrzewanie sie
nie wtgcza.

Wysoka temperatura ptyty.

Temperatura otoczenia
moze by¢ zbyt wysoka. Wlot
powietrza lub odpowietrznik
mogg by¢ zablokowane.

Cos jest nie tak
z wentylatorem.

Sprawdz, czy wentylator
dziata ptynnie;
jesli nie, wymien wentylator.

Plyta zasilajgca jest
uszkodzona.

Wymien ptyte zasilajgca.

Podczas pracy ogrzewanie
nagle sie zatrzymuje, a na
wyswietlaczu miga ,u”.

Nieprawidtowy rodzaj
patelni.

Srednica naczynia jest za
mata.

Uzyj odpowiedniego
naczynia (patrz instrukcja
obstugi.)

Kuchenka przegrzata sig;

Urzadzenie jest przegrzane.
Poczekaj, az temperatura
wroci do normy.

Nacisnij przycisk
~WE./WYL.”, aby ponownie
uruchomi¢ jednostke.

Obwod wykrywania
naczynia jest
uszkodzony,
wymieni¢ ptyte
zasilajaca.

Strefy grzewcze po tej samej
stronie (takie jak strefa
pierwsza i druga) beda
wyswietlac ,u”.

Awaria ptyty zasilajgce;j i
ptyty wyswietlacza;

Sprawdz potgczenie.

Plyta wyswietlacza czesci
komunikacyjnej jest
uszkodzona.

Wymieh ptyte wyswietlacza.

Piyta gtéwna jest
uszkodzona.

Wymien ptyte zasilajgca.

Silnik wentylatora brzmi
nieprawidtowo.

Silnik wentylatora jest
uszkodzony.

Wymienh wentylator.

Powyzsze to ocena i badanie typowych awarii.
Aby unikng¢ zagrozen i uszkodzenia ptyty indukcyjnej, nie nalezy samodzielnie demontowac urzgdzenia.
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9. Instalacja

9.1 Dobor sprzetu instalacyjnego

Wytnij powierzchnie roboczg zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku.

W celu instalacji i uzytkowania wokot otworu nalezy zachowac co najmniej 5 cm wolnej przestrzeni. Upewnij sie,
ze grubos¢ powierzchni roboczej wynosi co najmniej 30 mm. Wybierz odporny na ciepto i izolowany materiat
powierzchni roboczej (drewno i podobne materiaty witdkniste lub higroskopijne nie mogg by¢ uzywane jako
materiat powierzchni roboczej, chyba ze sg impregnowane), aby unikng¢ porazenia prgdem i wiekszych
deformacji spowodowanych promieniowaniem cieplnym z ptyty grzejnej. Jak pokazano nizej:

Uwaga: Bezpieczna odlegtos¢ miedzy bokami ptyty a wewnetrznymi powierzchniami blatu powinna
& wynosi¢ co najmniej 3 mm.

USZCZELKA

L(mm) |H(@mm) [W(mm) |D(mm) [A(mm) |B(mm) | X(mm) |F(mm)
800 520 56 52 75041 48041 50 min. | 3 min.

W kazdym przypadku upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza nie sg
zablokowane. Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest w dobrym stanie. Jak pokazano nizej

Uwaga: Bezpieczna odlegto$¢ miedzy ptytg grzejng a szafkg nad ptytg powinna wynosi¢ co najmniej
( j 3760 mm.

Lz
£

|_ 760 mm _1

44

/)

i

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 50 min. 20 min. Wilot powietrza Wylot powietrza 5 mm

212



OSTRZEZENIE: Zapewnij odpowiednia wentylacje

Upewnij sig, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza nie sg zablokowane. Aby unikngé
przypadkowego dotknigcia przegrzanym dnem ptyty lub nieoczekiwanego porazenia prgdem podczas pracy,
konieczne jest umieszczenie drewnianej wkiadki, mocowanej srubami, w minimalnej odlegtosci 50 mm od spodu
ptyty. Postepuj zgodnie z ponizszymi wymaganiami

ﬁ
!

Min. 5 cm

| aarrrar=— ——||

Maks. 5 mm Maks. 5 mm

Na zewnatrz ptyty znajdujg sie otwory wentylacyjne. MUSISZ upewnic sig, ze te otwory nie sg blokowane przez
blat podczas umieszczania ptyty na miejscu.

¢ Nalezy pamieta¢, ze klej fgczacy plastik lub drewno z meblami musi by¢ odporny na temperature nie nizszg
niz 150°C, aby uniknaé¢ odklejenia sie boazerii.
¢ Tylna Sciana, przylegajgce i otaczajgce powierzchnie muszg zatem wytrzymac temperature 90°C.

9.2 Przed zainstalowaniem ptyty upewnij sie, ze

Powierzchnia robocza jest kwadratowa i réwna, a zadne elementy konstrukcyjne nie kolidujg z wymaganiami
dotyczgcymi miejsca.

Powierzchnia robocza wykonana jest z Zaroodpornego i izolowanego materiatu.

Jesli ptyta jest zamontowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator chtodzacy.

Instalacja bedzie spetnia¢ wszystkie wymagania dotyczgce przeswitu oraz obowigzujgce normy i przepisy.
Odpowiedni odtgcznik zapewniajgcy catkowite odtgczenie od sieci zasilajacej jest wbudowany w state
okablowanie, zamontowany i umieszczony zgodnie z lokalnymi zasadami i przepisami dotyczgcymi
okablowania.

Wytgcznik musi by¢ zatwierdzonego typu i zapewnia¢ 3 mm szczeline powietrzng separacji stykéw na
wszystkich biegunach (lub we wszystkich aktywnych przewodach [fazowych], jesli lokalne przepisy dotyczace
okablowania dopuszczajg takg zmienno$¢ wymagan).

Wytacznik izolacyjny bedzie tatwo dostepny dla klienta po zainstalowaniu ptyty grzejne;j.

W razie watpliwosci dotyczgcych instalacji nalezy skonsultowa¢ sie z lokalnymi wtadzami budowlanymi
i przepisami.

Uzywasz odpornych na ciepto i tatwych do czyszczenia wykonczen (takich jak ptytki ceramiczne) na
powierzchniach scian otaczajgcych ptyte kuchenna.
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9.3 Po zainstalowaniu ptyty upewnij sie, ze

POLSKI

Kabel zasilajgcy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady.

Zapewniony jest odpowiedni doptyw Swiezego powietrza z zewnatrz szafki do podstawy piyty.

Jesli ptyta jest zamontowana nad szufladg lub szafka, pod podstawg ptyty instalowana jest bariera termiczna.
Wytgcznik jest tatwo dostepny dla klienta.

9.4 Przed umieszczeniem uchwytéw mocujacych

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (skorzystaj z opakowania). Nie wolno wywierac sity
na elementy sterujgce wystajgce z piyty.

9.5 Regulacja potozenia wspornika

Po zamontowaniu zamocuj ptyte do blatu roboczego za pomocg 6 wspornikéw przykreconych do dolnej ptyty
(patrz rysunek). Dostosuj pozycje wspornika do réznych grubosci blatu.

=

- Wsporniki

W Zzadnym wypadku po zamontowaniu wsporniki nie mogg dotyka¢ wewnetrznych powierzchni blatu
(patrz rysunek).
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9.6 Uwaygi

1. Indukcyjna plyta grzejna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub technikow. Mamy
profesjonalistow do Twojej dyspozycji. Nigdy nie przeprowadzaj operacji samodzielnie.

2. Piyta nie moze by¢ instalowana bezposrednio nad zmywarkg, lodoéwka, zamrazarka, pralkg lub suszarkg do
ubran, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ elektronike ptyty

3. Indukcyjng ptyte grzejng nalezy zainstalowacé w taki sposob, aby zapewni¢ lepsze promieniowanie cieplne

i zwiekszy¢ jej niezawodnos¢.

Sciana i indukowana strefa grzewcza nad powierzchnig stotu powinny wytrzymaé ciepto.

Aby unikng¢ uszkodzen, warstwa i klej muszg by¢ odporne na ciepto.

6. Nie nalezy uzywac¢ odkurzacza parowego.

a s

9.7 Podtaczanie ptyty do zasilania sieciowego

osobe. Przed podtgczeniem ptyty do zasilania sieciowego nalezy sprawdzic, czy:

1. instalacja elektryczna w domu jest dostosowana do mocy pobieranej przez ptyte grzejna.

2. Napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej

3. Odcinki kabla zasilajgcego moga wytrzymac obcigzenie podane na tabliczce znamionowe;.

Do podtgczenia ptyty do zasilania sieciowego nie nalezy uzywac adapterow, reduktoréw ani
rozgateznikow, poniewaz mogg one spowodowac przegrzanie i pozar.

Kabel zasilajgcy nie moze dotykac¢ zadnych gorgcych czesci i musi by¢ umieszczony tak, aby jego
temperatura w zadnym miejscu nie przekraczata 75°C.

c Ptyta ta moze by¢ podtgczona do zasilania sieciowego wytgcznie przez odpowiednio wykwalifikowang

& Sprawdz u elektryka, czy instalacja elektryczna w domu jest odpowiednia bez zmian.
Wszelkie zmiany moga by¢ dokonywane wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka

~ \

@ 5 O Zolty/Zielony
Czarny
L1 4 O .
o
bt
L2 3 O Brgzowy gé
s |8
N1 2 O §
Niebieski
N2 1 O/
e J

Jesli taczna liczba jednostek grzewczych wybranego urzadzenia jest nie mniejsza niz 4, urzadzenie
mozna podigczy¢ bezposrednio do sieci za pomocg jednofazowego potgczenia elektrycznego, jak
pokazano ponizej.
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e Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, czynnosc¢ te musi wykonac¢ agent posprzedazowy przy uzyciu
odpowiednich narzedzi, aby unikng¢ wypadkdéw.

e Jesli urzadzenie jest podtgczane bezposrednio do sieci, nalezy zainstalowaé¢ wytgcznik wielobiegunowy
Z minimalnym rozwarciem stykdw wynoszgcym 3 mm.

e |[nstalator musi upewni¢ sie, ze wykonano prawidtowe potgczenie elekiryczne oraz ze jest ono zgodne
Z przepisami bezpieczenstwa.

Przewdd nie moze by¢ zgiety ani Scisniety.
Przewod musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wytgcznie przez upowaznionych technikow.

Dolna powierzchnia i przewdd zasilajgcy ptyty kuchennej nie sg dostepne po instalac;ji.

UTYLIZACJA: Nie wyrzucaj
tego produktu razem

z niesortowanymi odpadami
komunalnymi. Konieczna
jest osobna zbiorka takich
odpadow w celu
specjalnego przetworzenia.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z europejska dyrektywg 2012/19 / WE
w sprawie Zuzytego Sprzetu Elektrycznego i Elektronicznego (ZSEE).
Zapewniajgc prawidtowg utylizacje urzgdzenia, pomagasz zapobiegac
ewentualnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia ludzkiego,
ktére moga wystgpi¢ na skutek nieprawidtowego przetwarzania odpadéw z
niniejszego urzadzenia.

Ten symbol na produkcie wskazuje, ze produkt nie moze by¢ traktowany jak
odpady z gospodarstwa domowego. Nalezy go dostarczy¢ do odpowiedniego
punktu zbiorki odpadow w celu poddania recyklingowi sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.

To urzadzenie wymaga specjalistycznej utylizacji. W celu dalszego uzyskania
bardziej szczegétowych informacji na temat przetwarzania, odzysku i recyklingu
tego produktu nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta, stuzbg
utylizacji odpadéw domowych lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

W celu uzyskania bardziej szczegdtowych informacji na temat przetwarzania,
odzysku i recyklingu tego produktu nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem
miasta, stuzbg utylizacji odpadoéw domowych lub sklepem, w ktérym produkt
zostat zakupiony.
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Informacje o produkcie dotyczgce domowych elektrycznych plyt grzejnych zgodne z rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 66/2014

Ustawianie Symbol Wartos¢ Jednostka
Identyfikacja modelu HAMTSJ86TFTCF/1
Rodzaj ptyty: Ptyta elektryczna
Liczba stref gotowania iflub ~ |Strefy 2
obszaréw obszary 1
Indukcyjne pola grzejne X
Technologia grzewcza - -
(indukcyjne pola grzejne i pola Indukcyjne strefy gotowania X
grzejne, promiennikowe pola promienne strefy gotowania
grzejne, ptyty petne)
Ptyty petne
Tylny lewy (4] cm
Tylny centralny (%] cm
Tylny prawy (4] 14,0 cm
L |
W przypadku okragtych pél grzejnych lub obszaréw: $rednica ewy centrainy e cm
powierzchni uzytkowej przypadajgca na elektryczng strefe Srodkowy centralny (4] 28,0 cm
grzejng, zaokraglona do najblizszych 5 mm Prawy centralny 2 om
Przedni lewy (4] cm
Przedni centralny (%] cm
Przedni prawy (4] cm
Tylny lew, L 188 cm
yiny lewy W 22,0
L 37,6 . L 18,8
Lewy obszar w 22,0 cm Przedni lewy w 22.0 cm
Lewy L 18,8
centralny W 22,0 cm
. L
Srodkowy centralny W cm
W przypadku nieokragtych stref gotowania lub obszaréw:
dtugosé i szelrokosc powierzchni uzytkowej przypadajaclej na Przedni centralny L em
elektrycznie podgrzewana strefe lub obszar gotowania, W
zaokrgglone do najblizszych 5 mm L
Tylny centralny W cm
Tylny pra L cm
ylny prawy w
Prawy centraln L cm
y y w
Przedni pra L cm
prawy w
Elektryczne
Lewy obszar gotowanie 192,4 Wh/kg
Srodkowy centralny ECelekiryczne 172,3 Wh/kg
gotowanie
Przedni centralny ECeIektrygzne Wh/kg
gotowanie
Zuzycie energii dla strefy gotowania lub obszaru w przeliczeniu Tylny centralny ECeIektryc_zne Whikg
na kg gotowanie
ECelektryczne
Tylny prawy gotowanie 191,2 Whikg
Prawy centralny ECeIektrygzne Whlkg
gotowanie
. ECelektryczne
Przedni prawy gotowanie Wh/kg
Zuzycie energii przez ptyte w przeliczeniu na kg ECplyta 185,3 Wh/kg

elektryczna

Zastosowana norma: EN 60350-2 Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego - Czes$¢ 2: Plyty - Metody pomiaru wydajnosci

Sugestie dotyczace oszczedzania energii:
« Aby uzyskac najlepsza wydajnos¢ ptyty, nalezy umiescic¢ patelnie na srodku strefy gotowania.

« Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszczedza energie poprzez zatrzymywanie ciepta.
* Zminimalizuj ilo$¢ ptynu lub tluszczu, aby skroci¢ czas gotowania.
« Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie i zmniejsz ustawienie, gdy potrawa sie rozgrzeje.
« Uzywaj naczyn o srednicy réownej wymiarowi grafiki wybranej strefy.

Informacje te nalezy traktowac jako czes¢ instrukcji obstugi urzadzenia.
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